
L’abus d’alcool est dangereux. A consommer avec modération
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Aiguille du Midi

Les Grands Mulets

Village

des Houches

Chamonix

Mont Blanc 4807 m

Aiguille du Goûter

Dôme du Goûter

Aiguille de Bionnassay

La bière en Savoie : 
une tradition brassicole :

Nous l’avons tous, ou presque tous oublié, 

mais la Savoie, les Savoie, ont produit beaucoup

de bières au siècle dernier : pas moins de huit

brasseries dont quatre dans la seule vallée de l’Arve.

Du houblon était cultivé dans la région de Bonneville

et la pureté des eaux des Alpes avait favorisé

les implantations à Annemasse, Bonneville,

Sallanches, Chamonix.

Source de l’Enchapleuze

Cette source sort au flanc même du 
Mont Blanc, à 2074 mètres d’altitude.
Elle est située sous l’Aiguille du Goûter, pilier Nord 
Ouest du Mont Blanc.

La réserve d’eau est considérable, puisqu’elle 
est constituée par les glaciers de la calotte du Mont Blanc 
et du Dôme du Goûter.

Cette eau est particulièrement pure : eau de pluie, 
eau de neige transformée en glace et filtrée sur plusieurs 
centaines de mètres dans les sables et graviers morainiques.

Le captage de la source l’Enchapleuze est ancien
puisque, unique captage d’altitude de la commune des Houches,
il fonctionne très régulièrement depuis 1924.

Quant au nom lui-même
de l’Enchapleuze ? 
On retrouve 

certainement la racine 
indo-européenne « CAL » ou « CHAL » 

qui signifie « pierre ». 
Mais les experts en toponymie divergent sur le sens : 
« battre la faux pour l’aiguiser », 

« couper le pain en chapelure »... 
le mystère reste entier.

A Chamonix la brasserie des frères Coutets

a fonctionné pendant plusieurs dizaines d’années,

la glace de la mer de glace servant à refroidir

et contrôler la fermentation de la bière.

Aujourd’hui, la brasserie du Mont Blanc renoue

avec ces traditions et brasse ses bières avec

cette eau très pure.

Source de
L’Enchapleuze

Siège social :
15, Place de la Mairie
74310 Les Houches - France
Tél/Fax 04 79 68 80 71

www.brasserie-montblanc.com

Brasserie
Distillerie

du Mont Blanc

Je suis fabriquée à l’eau 
des glaciers du Mont-Blanc. 
La source l’Enchapleuze 
(2074 m d’altitude), 
au flanc même du Mont-Blanc, 
est mon lieu de naissance.
La Verte du Mont-Blanc 
est une création originale 
mariant notre genépi des alpes 
avec l’excellence des bières 
qui a fait notre réputation. 
Résultat ? la Verte, fine et légère, 
le meilleur de l’Alpe 
dans votre verre... 

à votre 
santé !

Verte 
du

FICHE 
TECHNIQUE

ARTICLE : 

bière blanche 
" VERTE DU MONT BLANC "
• Volume alcool : 5,9 % Vol.

• Gencod : 
bouteille 3 760023 242012
tripack   3 760023 242043
pack promo 3+1  3 760023 242029
carton    3 760023 242036

Bouteille : Long Neck transparente 33 CL Verre Perdu

CONDITIONNEMENT :

spécial CHR, Tripack ou Pack Promo 3+1

Nbre de bouteilles par carton : 24 bouteilles 
ou 8 Tripack 3 x 33cl
ou 6 packs 4 x 33cl 
(3+1 gratuite)

Nbre de cartons par palette : 54

Nbre de bouteilles par palette : 1296

Nbre de couches par palette : 6

Nbre de bouteilles par couche : 216

Dimensions d’un carton : 375 L x 250 l x 245 H (mm)

Dimensions d’une palette : 80 L x 120 l x 155 H (cm)

Poids d’une bouteille : 600 Gr

Poids d’un carton : 14 Kg 800

Poids d’une palette : 824 Kg

FICHE A4 VERTE  31/01/05 10:09  Page 2


